Tájékoztatás trichinella vizsgálatról
1. Alulírott vadászatra jogosult, tájékoztatom, hogy az ön által, a 141/2009. (X. 29.) FVM. rendelet 4. § (1) b) pontja szerinti magánfogyasztás céljára beszerzett vad, trichinella vizsgálata nem történt meg.

2. A trichinella féreggel fertőzött vaddisznó húsának fogyasztása esetén fennálló veszélyek.

Amennyiben az Ön által beszerzett vaddisznó trichinella féreggel fertőzött, úgy a hús megfelelő feldolgozása és fogyasztásra történő előkészítése esetén sem kell a fertőzéstől tartani. Az izomtrichinellák 60 °C fokon 10 perc alatt elpusztulnak (-15 °C-on 10-20 nap alatt, -35 °C-on 1 nap alatt pusztulnak el), tehát megfelelő tárolással és a sütés, főzés hőmérsékletén ártalmatlanná tehetők. Ellenkező esetben a fertőzés veszélye fennáll.
Fertőzés esetén bél- és izomtrichinellózis betegségek alakulhatnak ki. Emberben mindkét alak, tehát a bél-és az izomtrichinella is súlyos tüneteket okoz, utóbbi sokszor halálos kimenetelű.
A béltrichinellózis tünetei: láz, hasmenés, hányás, hasi fájdalmak.

Az izomtrichinellózis tünetei: magas láz, izomfájdalmak, nyelési és légzési nehézségek, vizenyős beszűrődések a szemhéjakon és az arcon, kötőhártya gyulladás, bőrkiütés. A halál a fertőződés után 2-7 hét múlva áll be a beteg toxikus, kachexiás állapotában (teljes lesoványodás).

3. A legközelebbi trichinella vizsgálati hely: Tolna Megyei Mezőgazdasági Szakigazgatási Hivatal Élelmiszerlánc-biztonsági és Állategészségügyi Igazgatóság Szekszárd, Tormay Béla utca 18.
…………………….., 20……. …………….hónap ………nap
PH.









Vadászatra jogosult

A tájékoztatást átvettem, az abban foglaltakat tudomásul vettem









Végső fogyasztó

